
   Le printemps se profile à l’horizon, ...

    Nos prés reverdissent, ça sent les fraises, la douceur du soleil, et les grenouilles
       chocolatées�!! 
Pour ce printemps 2011, toujours de nouvelles douceurs à la boulangerie�Baudouin : 
le partenariat Valrhona, l’arrivée des Petits plaisirs, le fondant du fraisier chantilly, 
les pauses casse-croûtes améliorées, et la place faite aux artistes délicieux, eux- aussi�!!

 Délices chocolatés
Cette année nous avons choisi de travailler avec la Maison Valrhona, une entreprise régionale, née en 
1922 sur les bords du Rhône. Une chocolaterie experte de la plantation à la création de ses crus de chocolats. 
« des cacaos fins de qualité exceptionnelle dans le cadre d’une collaboration stable et durable avec des 
producteurs de différentes plantations ».
Nous allons ainsi travailler et transformer ces chocolats pour vous offrir à Pâques 
ces subtiles harmonies, ces délicieux arômes,… 
 Poussins, lapins, cloches et autres poissons vont envahir le magasin qui
 prendra des allures de jardin !
 Mais aussi : œufs nougatine, Gianduja (un mélange à base de noisette), les 
 œufs praliné, les œufs feuilletine, paniers bois, pots garnis,… n’hésitez
 pas à commander !
 Cornet de friture à 9.30€
 Assortiment d'Oeufs à savourer (pour adultes) à 13.80€
 
 Délices de Pains
Stéphane vous a déniché de nouvelles recette de pains :
 Les Petits Plaisirs, une petite boule de douceur chocolatée 0.60€ pièce
 Les Savoureux : le mélange des fruits et du chocolat noir,…
 Baguette au sésame : une note subtile sur cette délicieuse baguette 0.90€ pièce

 Délices Salés : Allo CASSE-CROUTE au 04 75 58 14 80
Sandwichs, Pizzas, Croque-monsieur, Quiches, et PANINIS (Nouveauté !) : Appelez avant 11h45, on vous 
prépare votre casse-croute (+ boisson, pâtisserie, ou viennoiserie…), vous n’avez plus qu’à venir le prendre : 
Un service plus rapide et gratuit !! Demandez notre carte détaillée.


